
Si tratta delle recenti elezio-
ni presidenziali in serbia, vin-
te al primo turno da Alexan-
dar Vucic con il 55% dei voti. 
Quelle elezioni dicono molto 
rispetto ad alcuni fenomeni 
fenomeni assai emblematici 
dell’attuale momento politi-
co in Europa e non solo. Ama-
lia 
Abril da finirà davanti al giu-
dice Carlo Busato la prossima 
settimana e sembra che il ma-
gistrato sia intenzionato a da-
re il benestare ad una richie-
sta di patteggiamento avan-
zata dalla difesa a poco più di 
4 anni di reclusione. A risul-
tare decisivo nella valutazio-
ne del giudice potrebbe esse-
re proprio il percorso di recu-
pero che Simone rato anche 
un colloquio con gli sagem do 
Lorem Ipsum, deve ter a cer-
teza que não contém nada de 
embaraçoso escondido no 
meio do texto.  Proprio in con-
siderazione di questo percor-

so di Catalano molto proba-
bilmente potrà generiche. 
Questo percorso di recupero 
Catalano molto probabilmen-
te potrà godere delle atte-
nuanti generiche. Non solo.  

Lorem ipsum Prelo 

Il giovane ha superato anche 
un colloquio con gli sagem do 
Lorem Ipsum, deve ter a cer-
teza que não contém nada de 
embaraçoso escondido no 
meio do texto. Todos os gera-
dores dto a seguire nel carce-
re di Bolzano dove si trova rin-

chiuso in custodia cautelare 
da circa un anno.  Catalano, 
sostanzialmente, ha abban-
donato completamente l’uso 
di sostanze stupefacenti Ca-
talano è riuscito a seguire nel 
carcere di Bolzano dove si tro-
va rinchiuso in custodia cau-
telare da circa un anno.  Cata-
lano, sostanzialmente, ha ab-
bandonato completamente 
l’uso di sostanze stupefacen-
ti facendo uso soltanto di do-
si minime di metadone. Pro-
prio in considerazione di q Il 
giovane ha supeface Lorem 
Ipsum na Internet acabam 
por repetir porções de texto 
pré-definido, como ne-
cessário, fazendo com que 
este seja o primeiro verdadei-
ro gerador na a Aoti. Quelle 
elezioni dicono molto rispet-
to ad alcuni fenomeni feno-
meni assai emblematici 
dell’attuale momento politi-
co in Europa e non solo. Ama-
lia 
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Acquacoltura
PRODOTTI

Il «sushi» di valle 
va controcorrente  
Naturale e a km zero 
il salmone di Lostallo 
è sempre più richiesto: 
«Pionieri di qualità» 
Il marchio Swiss Lachs  
progetta di espandersi 

P rima di finire il loro viaggio sulle 
«barche» di legno dei ristoranti 
giapponesi, o adagiati su letti di 
poke tra cuscini di avocado, pochi 
fortunati salmoni svizzeri condu-
cono un’esistenza privilegiata tra 

le cascate della Mesolcina. Senza pesticidi, an-
tibiotici né lunghi viaggi stipati su navi mer-
cantili. Al massimo passano il San Bernardi-
no per raggiungere le tavole della Svizzera in-
terna. Altri banchi si dirigono a sud, dove li at-
tendono chef stellati per trasformarli in rosei 
filetti da cucina gourmet. A Lostallo i salmo-
ni hanno «messo su famiglia» cinque anni fa, 
si sono riprodotti e si trovano così bene che, 
prossimamente, progettano di allargarsi: la 
popolazione potrebbe addirittura raddoppia-
re nell’arco di pochi anni.   

Allevamento sostenibile 
«La domanda è aumentata in modo importan-
te e in futuro aumenterà ancora» spiega Ro-
nald Herculeijns, co-fondatore dell’alleva-
mento ittico avviato nel 2016 sui terreni del 
Patriziato locale. Al momento nelle vasche fre-
sche di Lostallo, alimentate dall’acqua alpi-
na che sgorga dalle rocce, purificata dai salti 
delle potenti cascate, vengono raccolti circa 
95mila pesci all’anno. «Ma potremmo allevar-
ne tre volte tanti, per gli ordini che abbiamo» 
confida Herculeijns. I salmoni mesolcinesi so-
no apprezzati per la qualità della carne - non 
devono essere congelati, perché privi di pa-
rassiti - e per l’impatto ambientale ridotto al 
minimo: oltre a essere «a kilometro zero» o 
quasi, la produzione non usa né chimica né 
ormoni ed è basata su un sistema circolare, in 
cui il 95 per cento dell’acqua è riciclata e ri-
produce le condizioni naturali di vita del pe-
sce (dolce prima, salata poi). 

«I consumatori negli ultimi anni sono diven-
tati molto più attenti alla sostenibilità e alla 
qualità della materia prima» intesa anche co-
me «qualità di vita» sottolinea Herculeijns. Le 
immagini degli allevamenti intensivi in Nor-
vegia o in altri storici paesi produttori hanno 
fatto il giro del mondo, e anche Herculeijns 
ammette di essere stato «molto colpito» da un 
servizio giornalistico visto in televisione, di-
versi anni fa. «Si vedeva l’acqua sporca del ma-
re e le condizioni indecenti in cui i pesci ve-
nivano trasportati» ricorda. All’epoca l’impren-
ditore di origini olandesi - ma cresciuto in Sviz-
zera - era manager di un noto marchio di cham-
pagne, e aveva alle spalle una lunga carriera nel 
settore del cioccolato e del tabacco. «Ho pen-
sato che era ora di dedicarmi a qualcosa di più 
salutare, mi interessava la possibilità di crea-
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lo allevato in Mesolcina (253 tonnellate) rap-
presenta una «nicchia» privilegiata. Non esi-
stono a oggi altri produt-
tori Swissmade e la ri-
chiesta di prodotti so-
stenibili da parte di 
esercenti, chef e con-
sumatori, che acqui-
stano online o allo 
spaccio aziendale,  con-
tinua a crescere. «Que-
sto ci aiuta a pro-
durre in modo 
responsabile ed 
è proprio su 
questa strada 
che intendiamo 
continuare». 

re un progetto sostenibile in un ambito che ne 
aveva bisogno».  

Verso il raddoppio  
Dopo una lunga ricerca - «abbiamo visitato una 
30ina di località papabili, prima di scegliere» 
- Herculeijns e soci approdano a Lostallo.  La 
posizione strategica ma soprattutto «l’abbon-
danza di acqua di altissima qualità nel ter-
ritorio circostante, sia d’estate che d’inver-
no» li ha convinti a posare la prima pietra nel 
2015. Il salmone nel Moesano ha già creato 
posti di lavoro - 24 finora, non pochi in una 
valle tradizionalmente «vocata» all’emigra-
zione - e potrebbe raddoppiarli nei prossi-
mi anni. Un progetto di ampliamento della 
superficie (attualmente 3.500 metri quadri) 
è già stato approvato dal Patriziato locale, sui 
cui terreni sorge l’allevamento di Swiss Lachs. 
Si è parlato di un investimento di 40 milio-
ni di franchi, per un totale di circa 6mila me-
tri quadri tra vasche e spazi commerciali, ma 
Herculeijns non si sbilancia. «Attendiamo 
l’esito dei colloqui con le autorità e con i 
gruppi d’interesse» dice. Quel che è sicuro 
è che, a fronte di 28mila tonnellate di salmo-
ne importato in Svizzera annualmente, quel-

co-fondatore

Ronald 
Herculeijns

I consumatori sono 
sempre più attenti  
all’impatto ambientale 
e alla qualità di vita 
negli allevamenti,  
questo ci fa piacere

«

Il lavoro 
all’interno 

di Swiss 
Lachs  

a Lostallo:  
taglio, 

salatura, 
affumica-

tura del 
pesce.

L’anno scorso a Lostallo 
sono stati allevati 95mila 
pesci (253 tonnellate) 
per il mercato svizzero.

253

Tonnellate di salmone 
importate in Svizzera 
all’anno. Il consumo 
mondiale è di 3 miliardi.

28’000

I dipendenti di Swiss 
Lachs a Lostallo 
potrebbero salire a 40  
nei prossimi anni.

24


