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Die Aquakultur Salzaquelle im thüringischen Nord-
hausen-Salza wird für einen sechsstelligen Betrag er-
weitert, schreibt die Thüringer Allgemeine. Die Ge-
schäftsführer Walter Rameil (39) und Alexander Va-
lentin (39) haben auf der rund 10.000 Quadratmeter 
großen Anlage zwei neue Doppelfließkanäle für die 
Aufzucht von Forellen und Saiblingen bis zur Speise-
fischgröße gebaut. Die Becken sind eine Erweiterung 
der Brutanlage, in der bislang Regenbogenforellen-
Satzfische bis zu einer Größe von 50 Gramm sowie 
Goldforellen und Elsässer Saiblinge bis zu 15 Gramm 
aufgezogen wurden. Eventuell noch in diesem Som-
mer soll auf dem Gelände am Badweg ein Hofverkauf 
entstehen und im kommenden Jahr soll ein Ladenge-
schäft eröffnet werden, kündigte Alexander Valentin 
an. Derzeit schwimmen in der Zuchtanlage rund 20 
Tonnen Fische. Abnehmer für die Satzfische sind an-
dere Fischzuchten, während die Speisefische unter an-
derem an den Großhandel gehen.

Die erste Recirc-Lachszucht in der Schweiz ist mit ih-
rem Lachs aus der Kreislaufanlage offenbar so erfolg-
reich, dass das Unternehmen ‚Swiss Lachs‘, eine Marke 
der Swiss Alpine Fish AG, bereits Expansionsgedanken 
hege, schreibt das Portal SalmonBusiness. Die von 
dem dänischen Wassertechniker Krüger, einer Abtei-
lung von Veolia, gebaute Kreislaufanlage in Lostallo 
(Graubünden) besitzt eine Kapazität von 600 t. Die oh-
ne Antibiotika oder sonstige „Chemie“ gezüchteten At-
lantischen Lachse werden derzeit ganz überwiegend in 
der Schweiz, aber auch in Liechtenstein verkauft, und 
zwar über einen Online-Shop sowie seit vergangenem 
Jahr über mehr als 300 Supermärkte und Großhändler. 
Der Preis für frisches Filet liegt im Online-Shop derzeit 
bei 90,68 CHF/kg – fast 83,- Euro/kg – und damit et-
was höher als etwa irischer Biolachs. Seit 2017 wird der 
Lachs auch über Kastanienholz kalt geräuchert ange-
boten, und zwar für rund 101,- CHF oder 92,- Euro/kg. 
80 Prozent der Fische werden jedoch frisch verkauft. 
Angesichts einer Gesamtmenge von 56.000 t Fisch, die 
die Schweizer national verzehren, entspricht die Kapa-
zität von Swiss Lachs immerhin mehr als einem Pro-
zent des landesweiten Konsums. In Relation zur Ein-
fuhrmenge an Lachs, die bei mehr als 13.000 t liegen 
soll, könnte die Farm in Lostallo sogar fast 5 Prozent 
des schweizerischen Konsums abdecken.
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