Grand Resort, GaultMillau und Porsche Schweiz luden zur

Gt;::ﬁ'met-Party. Marco Za!ariy U_"f_

Heller und Mic__l'la_el Glmskl(v ).

TEXT GAULTMILLAU SCHWEIZ

unkte hat er keine,
dafiir Sauerteigbro-
te: knusprig, luftig,
liebevoll zubereitet
imalten Holzofenin
Wauwil LU. Daniel Amrein, der
Mann mitdem Zwirbelbart, war ei-
ner der Stars an der glanzvollen
GaultMillau Garden Party in Bad
Ragaz. «Eigenbrotler» nennt er
sich — und eigenwillig ist er: Er
beliefert nur Kéche und Kunden,
die er mag. New Business? Lieber
nicht. «Wir miissen einen Stopp
macheny, sagt Amrein nachdenk-
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lich, «wir haben zu viel zu tun.»
Der Eigenbrotler schnitt seine
Sauerteig-, Roggenweizen- und
Waldstaudenroggenbrote in un-
mittelbarer Nachbarschaft von
«Mister Cheese» Rolf Beeler, der
mit Tochter Muriel an der Party
war und seine (Rohmilch-)Best-
seller mitbrachte: Alpen-Brie von
der Alp Lochhiitte im Nidwaldi-
schen, Wildheuerkise. «Das Wild-
heu stammt aus unwegsamen und
steilen Orten in den Alpen. Dort
kommen die Kiithe nicht mehr
hin. Aber das Wildheu fressen sie
gerney, erklart der Rohmilchkise-
Pionier.

"Dieter Meier (r.) und Foodscout Richard Kigi testeten.
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Starchef, Stargast:
Andreas Caminada lud
Martina Hingis aufs Schloss
ein - zum Videodrehfiir
den GaultMillau-Channel.
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Am Stand von
«Swiss Lachs»:

Coop war mit Mondovino
an der Garden Party:

Manuela Kleiner, Philipp Wyss
Renato Wiist, und seine
Walter Anderau = Frau lsabelle.
und Ronald 3
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Brot & Kise statt Kaviar? «Brot
& Kise & Kaviar» heisst die
Formel an der GaultMillau-Party.
Diesmal offnete Oona die gros-
sen Dosen, prisentierte das neue
Spitzenprodukt aus Frutigen:
Osietra Carat! Die Nachfrage war
enorm. Heinrich-Marc Stehli:
«Neun Kilo Kaviar waren im
Nu weg»
Schweizer Produkt verbliiffte
die Feinschmecker im Park:
Der «Swiss Lachs» aus Lostallo,
die Gourmet-Entdeckung der
Saison, aufgeschnitten von CEO
Ronald Herculeijns hochstper-
sonlich. >
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«SILVIO & FRIENDS»

2000 Hippchen

Silvio Germann, der herausragende
Chef im «Igniv» Bad Ragaz, kriegte
von GaultMillau einen Sonderjob:
2000 Amuse-Bouches fiir den Start der
Garden Party! Tartelette mit Erbsen und
Zitronen, Lammhaxenpraliné, Fladenbrot-
Chip, «falsche» Parmigiana. Dafiir enga-
gierte er seine «Friends»: Roger Kalberer
(«Schliissel», Mels), Sebastian Résch
(«Mesa», Ziirich), Marco Campanella
(«Eden Roc», Ascona). Und wie plant man
so ein kulinarisches Feuerwerk? «Wir griin-
deten eine Whatsapp-Gruppe und kom-
munizierten im Chat miteinander», verriet
Andreas Caminadas Musterschiiler Silvio.
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